INDIA RESTAURANT
T andoori Specialities

Unser Indische-Spezialitaten Restaurant bringt lhnen die fantastische
Kiiche der ,,Grand Moguls“ naher und ladt Sie zu einem vorziiglichen
Mahl ein. Es ist ein Irrglaube, dass indisches Essen scharf sein muss.

Wir wiirzen es so, wie Sie es wiinschen. Wir erwarten Sie zu einem
gastronomischen Ereignis und heifen Sie

Herzlich Willkommen
Unsere Gaste sind unsere Freunde

lhr India Restaurant Team

Waaghausstrafde 4, 88400
Biberach
Tel. 07351/82 900 20
Fax 07351/82 900 25
www.india-restaurant-biberach.de

Opening Hours
Mon — Sun

11:30-14:30
17:30 - 23:00

Dienstags geschlossen

Ein reiner starker Wille ist allmachtig



TASTE THE AUTHENTIC SPICES

Chili
Beruhigend fiit Herz- und Kreislauf, enthalt Vitamin C & D, verhindert Arterienverkalkung und
Thromboseneigung

Gingcr

Appetitanregend, heilend bei Entziindungskrankheiten, Riickenschmerzen, Frauenkrankheiten,
Reisekrankheiten, Miidigkeit, Migrane und Bronchitis

Carc]amom

Enthalt Vitamin A, B & C, hilft gegen Mundgeruch, Verdauungsstorungen, Magenbeschwerden,
Nervositat, Atembeschwerden, Erkaltung und Heiserkeit

Garlic

Reich an Vitamin A, B & C, fordert die Durchblutung der HerzkranzgefiRe, senkt den Blutdruck,
anregend bei Potenzschwache

(Coriander

Wirkt anregend auf die Verdauungsorgane, Aphrodisiakum
Cumin
Verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- Darmkrankheiten und gegen blasse Haut
] urmeric
Appetitanregend, verdauungsfreundlich, heilt Galle- und Nierenleiden, sowie Hautkrankheiten

Clovcs

Keimtotend, schmerzstillend bei Zahnschmerzen, wirkt gegen Entziindungen im Hals und
Rachen, sowie gegen Mundgeruch

(Cinnamon

Verdauungsfordernd, stresshemmend, wirkt gegen Bauch- und Magenschmerzen
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Aperitif
Glas Sekt
Martini Blanco
Sherry medium/dry
Pflaumenwein
Campari Orange, Mango oder Soda

Indischer Rum mit Mangosaft

Cocktails

Ruhafza
Rosensirup, frische Minze, Zucker, Soda
Strawberry Kiss
Erdbeersirup, Kokossirup Ananassaft
Mangococktail
WeiRer Rum, Wodka, Gin, Mangosaft
Go Go
Gin, Baileys Irish Cream, Orangensaft, Mangosaft
Bombay Punch
Brauner Rum, Orangen- & Zitronensaft, Grenadine
Mango Chum Chum
WeiBer Rum, Maracuja, Mango- & Orangensaft

Kamasutra

6cl
4cl
4cl
4cl
04l
0,41

Vodka, Peach Tree, Rosen-, Mango-, & Maracujasirup, Ananas- &

Orangensaft

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
6,40 €

6,40 €

7,40 €

7,40 €

8,40 €

8,40 €

8,40 €

8,40 €

8,40 €



Suppen

6. Delikate Linsensuppe 7:1® 5,70 €
Delikate Linsensuppe nach indischer Art mit erlesenen Krautern und
indischen Gewiirzen zubereitet

7. Tomatensuppe ’ 5,70 €
Schmackhafte Suppe nach einer ganz speziellen Rezeptur, aus feinsten
Krautern und einer perfekt abgestimmten Gewilrzmischung

8. Sabzi Suppe /1> 5,70 €
Gemiusesuppe mit indischen Gewdirzen

9. Murgh Suppe 713 5,70 €
Hihnersuppe nordindischer Art mit indischen Gewlirzen

234. Jhinga Suppe’-?> 6,90 €
Garnelensuppe nach sitidindischer Art

Das Lacheln das du aussendest kehrt zu dir zuriick



Vorspeisen

Alle \/orspcisen werden mit verschiedenen Saucen serviert

235. Samosa
Frittierte Teigtaschen gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln & Erbsen

25. Keema Nan
Nan gefiillt mit pikant gewiirztem Lammhackfleisch

26. Aloo Prantha
Knuspriges Fladenbrot gefiillt mit gewiirzten Kartoffeln

10. Sabzi Pakora

Auswahl von Gemdise der Saison, gebacken im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl

11. Piaz da Pakora

Zwiebelringe kriiftig gewdiirzt, gebacken im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl

12. Machli Pakora
Fisch gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

13. Murgh Pakora
Hiihnerbrustfilet gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

6,50 €

5,90 €

5,80 €

6,50 €

6,50 €

7,50 €

7,50 €



14. Ralla Mila Pakora 7/%° 7,50 €

Gemischtes Gemiise, Fisch & Hiihnerfleisch gebacken im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl

15. Jhinga Pakora 7% 12,50 €
Garnelen gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

16. Khumba da Pakora 715 6,50 €
Frische Pilze gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

17. Bataun da Pakora 715 6,50 €
Frische Auberginen gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl

18. CETELETN 2,70 €
Hauchdiinner, gebackener und orientalisch gewdirzter Linsenfladen



Salate

19. Hara-Bhara Salad 4,90 €
Kleiner gemischter Salat nach Saison

20. Tomato Salad 4,80 €

21. Kashmiri Salad 7,90 €
Gemischter Salat mit Tomate & indischem Rahmkdse

236. Tandoori Chicken Salad 9,50 €
Salat mit késtlich gegrillten Hdhnchenstiicke, Paprika, Tomaten, Gurke &
Zwiebel
237. Jhinga Salad 12,90€

GrofSer Salat mit gegrillen Riesengarnelen aus dem original indischen
Lehmofen
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Beilagen

Dahi Aloo
Gewilirzter Joghurt mit Kartoffeln

Tandoori Roti
Fladen-Vollkornbrot im Tandooriofen gebacken

Tandoori Nan
Leichtes, knuspriges gebackenes Fladenbrot

Garlic Nan
Tandoori Brot mit frischem Knoblauch

Bhatura
Frittiertes Ballonbrot aus Weizenmehl

Butter Nan

Leichtes, knuspriges & in Butter gebackenes Fladenbrot

Raita
Gewdirzter Joghurt mit Gurke, Tomate & Zwiebel

Mixed Pickels
Pikant und sauer eingelegte Friichte & Gemiise

Extra SauRe oder Extra Reis

4,90 €

2,50 €

3,10€

3,90 €

3,10 €

3,50 €

4,90 €

2,50 €

4,00 €



Tandoori Specialities

Der T andoori-Ofen ist ein mit Holzkohlc gchciztcr Backofen aus | ehm der
indischen K iiche. |m Gcgcnsatz zu Backéfen in anderen westlichen chionen

wird ein | andoor nicht von vorn, sondern von oben mit Brennmaterial und zu

backenden oderzu gércnclcn chcnsmittcln bestiickt. Dchandoor dient
unter Anc]crcm zum Backcn von ]:ladcnbrotcn wie Nlan und Chapati, die

dazu an die obeneren heipen Seitenwinde gcdriickt werden und nach dem

Backcn oft mit einem Fcuerhaken wieder hcrausgczogcn werden.

Alle Tandoori-(Gerichte (NIr. 42 ~ 46a) werden mit bestem indischen

42,

43,

44,

45,

46.

243.

Basmatireis, Nan und Sauce gc:re:icht

Chicken Tikka 7-10:15

Hdhnchenbrustfilet, 24 Stunden in Spezialmarinade eingelegt und im
Tandoor am Spiefs gegrillt

Chicken Tikka Hara Bhara 71013

Hdhnchenbrustfilet, 24 Stunden in Spezialmarinade aus frischen griinen
Kréiutern eingelegt und im Tandoor am Spiefs gegrillt, schmeckt nach Minze

Boti-Kebab 7:10:15
Lammfleisch, 24 Stunden in Spezialmarinade eingelegt und im Tandoor am
Spiefs gegrillt

India House Shahi Tandoori 7-10.15

Eine Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori Spezialitéiiten

Jhinga Sahi Tikka 7:10.15
Garnelen mariniert nach Art des Hauses, im Tandoor am Spief8 gegrillt

Paneer Tikka 7-10:15
Indischer Kdse mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten gegrillt

19,90 €

19,90 €

20,90 €

22,90 €

25,10 €

19,90 €



47.

48.

49,
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Spezialitaten des Hauses

India House Shahi grill Masala 7/101>

Von allen Tandoori-Késtlichkeiten etwas, mit fein gehackten Zwiebeln,
Tomaten, indischen Gewlirzen und delikater Sauce

Tandoori Murg Masala 71015

Hahnchenbrustfilet mariniert nach Art des Hauses, gegrillt im Tandoor
und zubereitet mit frischen Krautern und auserlesenen indischen
Gewlrzen

Boti-Kebab Masala 71013

Lammfleisch fein mariniert nach Art des Hauses, gegrillt im Tandoor,
angerichtet mit Obst und Panir (indischer Kése) und Mandeln in milder
CurrySauce

Jhinga Masala 71015

Garnelen mild mariniert und im Tandoor am Spiefs gegrillt, zubereitet in
wirziger Sauce

Alle Gerichte werden mit Pasmatireis aus Funjab serviert

17,90 €

17,90 €

18,90 €

22,50 €



Thali
Alle Gierichte werden mit Raita, Salat, Basmatircis und Nan

serviert

245, Thali Vegetarisch?:15 28,90 €
verschiedenen vegetarischen Currys

246. Thali Mixed (Non-veg) 715 33,90 €
4 verschiedene Currys




Ment fiir 2 Personen

38. Menii 1 67,90 €
Tandoori Menti fiir 2 Personen

Murgh Sorba 713
Eine Hiihnersuppe nach nordindischer Art, pikant gewdirzt
Murgh Pakoras’-*>
Héhnchenfleisch gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Gemischter Salat
Mit Krduterdressing
Tandoori’1®
Eine Zusammenstellung aus verschiedenen
Tandoori-Gerichten
Sabzi Masala 7/*°
Frisches Gemdiise nach nordindischer Art, serviert mit Basmatireis

Dessert oder Verdauungsschnaps

39. Menii 2 72,90 €
Seafood Menti fiir 2 Personen

Tomatensuppe
Schmackhafte Suppe nach einer speziellen Rezeptur, aus feinsten

Krautern und einer perfekt abgestimmten Gewlirzmischung
Machli Pakora 71>
Fisch gebacken im Teigmantel aus Kichererbsenmehl
Gemischter Salat 71>
Mit Krduterdressing
Mixed Seafood”-%°
Eine Zusammenstellung frischer Meeresfriichte gekocht in pikanter
Sauce, serviert mit Basmatireis — eine Spezialitéit des Hauses
Aloo Chana Masala 715

Kichererbsen angerichtet mit Krédutern, Zwiebeln, Ingwer & Kartoffeln

Dessert or Verdauungsschnaps



40. Mendii fiir 2 Personen 66,90 €
Menu 3
Royal Menu for 2 Personen

Mulligatawny Shorba’:1®
Delikate Linsen-Créme-Suppe nach nordindischer Art mit erlesenen
Kréutern und milden indischen Gewlirzen zubereitet

Ralla Mila Pakora 715

Gemischtes Gemiise, Fisch & Hiihnerfleisch gebacken im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl
Gemischter Salat’*®
Mit Krduterdressing
Himalaya mixed grill Masala’:*®
Von allen Tandoori-Késtlichkeiten etwas mit einer speziellen ,,Sauce du
Chef” zubereitet, angerichtet mit Basmatireis aus Punjab
Sabzi Curry 71>
Gemdise Curry nach nordindischer Art

Dessert oder Verdauungsschnaps

41. Menii 4 63,90 €

Sabzi Menii fiir 2 Personen

Sabzi Suppe

Gemdlisesuppe mit indischen Gewdirzen

Sabzi Pakora 71
Auswahl von Gemiise der Saison, gebacken im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl
Hara-Bhara Salat 7/*°
Kleiner gemischter Salat nach Saison
Sabzi Mugal-e-Azam 715
Frisches Gemdise, je nach Jahreszeit, angerichtet in feiner
CashewkernSauce, verfeinert mit verschiedenen indischen Gewdirzen

Himalaya Dal 7/*°

Das traditionelle indische Linsengericht

Dessert oder Verdauungsschnaps
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Hahnchen Gerichte

Chicken Korma or Chicken Curry 715

Héhnchenbrustfilet, fein mariniert mit Spezialgewdirzen, Obst, Panir
(hausgemachter indischer Kése), Mandeln & Rosinen, angerichtet in
milder MandelSauce

Chicken Palak 71>
Hédhnchenbrustfilet mit Spinat, zubereitet mit erlesenen Gewlirzen

Chilly Chicken Masala &7:13

Héhnchenbrustfilet, scharf gewdirzt, mit frischem Gemdlise, Ingwer und
Knoblauch, angerichtet nach Art des Hauses

Chicken Kashmiri 715

Ein Gericht aus der kéniglichen Mogulkiiche — Hdhnchenbrustfilet in
einer milden Sauce aus Cashewkernen, Panir (indischer Kdse) und feinen
Gewlirzen

Chicken Bhuna 7:%>

Hdhnchenbrustfilet in einer ausgewogenen, pikanten Mischung aus
verschiedenen Gewlirzen, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und griiner
Paprika

Chicken Mango %>

Hdhnchenfleisch gebraten in einer exotischen Kombination aus
Gewiirzen, Knoblauch, Mango und Sahne

Chicken Vindaloo 715

Hdhnchenbrustfilet zubereitet mit Spezialgewtlirzen, angerichtet mit
Kartoffeln in deiner KokosSauce, sehr scharf

Butter Chicken 715
Gegrilltes Hdhnchenbrustfilet in Butter, angerichtet in TomatenSauce

Alle Gerichte werden mit Pasmatireis aus Funjab serviert

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €

16,90 €
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Lamm Gerichte

Bakra Curry Mugel-e-Azam 715
Lammfleisch gekocht in einer Sauce aus Cashewkernen und einer
Mischung aus aromatischen Gewdirzen, Panir (indischer Kéise) und Obst

Bakra Bhuna 7:*°

Lammfleisch in einer ausgewogenen Mischung aus erlesenen Gewdirzen,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Paprika

Bakra Palak 71>

Lammf{leisch mit Spinat und erlesenen Krdutern, gekocht nach Art des
Hauses

Bakra Vindaloo (scharf) 71>

Zartes Lammfleisch zubereitet mit scharfen Spezial-Gewdirzen und
Kartoffeln in feiner KokosnussSauce

Bakra Sabzi 71>

Raffiniert zubereitete Lammfleisch-Wiirfel, fein gewdirzt mit frischem
Gemiise, angerichtet nach Art des Hauses

Bakra Chilli Masala 571>

Zartes Lammfleisch scharf gewdirzt, mit frischem Gemiise, Ingwer und
Knoblauch, angerichtet nach Art des Hauses.

A"c (Gerichte werden mit Pasmatireis aus Funjab serviert

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €



65.

66.

67.

68.

69.

70.

Enten Gerichte

Batakh Curry Mugel-e-Azam 713

Entenfilet in einer milden Sauce aus Cashewkernen mit Panir (indischer

Kdse) & fein gewiirzt

Batakh Bhuna 713

Entenfilet in einer ausgewogenen pikanten Mischung aus erlesenen
Gewdirzen, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten & griinen Paprika

Batakh Palak 715

Entenfilet mit Zwiebeln & Tomaten gebraten, gegart in einer
aromatischen Gewiirzmischung, angerichtet auf Blattspinat

Batakh Jalfaise 671>
Entenfilet mit frischem Gemdiise & Ingwer in pikanter Sauce

Batakh Vindaloo 7:*>

Entenfilet mit Kartoffeln, scharf (oder sehr scharf) in einer roten
KokosnussSauce

Batakh Chilli Masala %715

Entenfilet gebraten mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, serviert in einer
(scharfen) roten Sauce

A"c (Gerichte werden mit Pasmatireis aus Funjab serviert

18,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €

18,90 €



71.

Fisch Gerichte

A"c (Gerichte werden mit Pasmatireis aus Funjab serviert

“India House” Meeresfriichte Masala %>

Eine Zusammenstellung késtlicher Meeresfriichte mit einer
Kréutergewtlirzmischung in einer besonderen Sauce gegart

Machli Bhuna 47:1>

72.

73.

74.

75.

Rotbarschfilet fein gewiirzt, zubereitet mit Paprika,
Tomaten, Ingwer, Knoblauch und frischen Krautern

Goa Machli Curry 47

Rotbarschfilet mit abgestimmten Kréutern und Gewdirzen, gebraten in
einer milden KokosnussSauce

Chilli Machli Masala 41>

Fisch scharf gewlirzt mit frischem Gemdtise, Ingwer und Knoblauch,
angerichtet nach Art des Hauses

Prawn Curry %7

Schrimps zubereitet mit einer Mischung aus verschiedenen Gewdirzen,
Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und Knoblauch

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

19,90 €



Biryani (Basmati Rice Specialities)

76. Bakra Biryani 71> 17,90 €
Gebratenes und gewiirztes Lammfleisch auf Safranreis mit Niissen nach
nordindischer Art
77. “India House” Biryani 7> 19,90 €

Lammfleisch, Hihnchenbrustfilet und Schrimps gebraten mit feinen
Gewilirzen und Basmatireis. Angerichtet mit Panir (indischer Kdse),
Mandeln, Kokosnuss & einer feinen Sauce serviert

78. Sabzi Biryani 7%5 15,90 €

Frisches Gemdlise der Saison mit mild abgestimmten Gewdirzen und
Basmatireis, angerichtet mit Panir (indischer Kédse), Mandeln & Rosinen
mit milder Mogulei-Sauce

79. Murgh Biryani 715 16,90 €
Hédhnchenbrustfilet gegrillt, angerichtet mit Basmatireis & Safran, Panir
(indischer Kdse), Niissen und gehackten Zwiebeln mit feiner Sauce
serviert

242. Jhinga Biryani 715 20,90 €

Garnelen gegrillt, angerichtet mit Basmatireis & Safran, Panir (indischer
Kdse), Niissen und gehackten Zwiebeln mit feiner Sauce serviert




Vegetarische Spezialitaten

A"c (Gerichte werden mit Pasmatireis aus Funjab serviert

29. Mattar Khumbi 7:15 13,90 €

Frische Champignons und Erbsen mit SahneSauce & geriebenen
Rahmkdise serviert

30. Sabzi Mugel-e-Azamb 5715 13,90 €
Verschiedenes frisches Gemiise je nach Saison, angerichtet in feiner
CashewkernSauce mit Panir (indischer Kdse) und Obst

31. Sabzi Bhuna 715 13,90 €

Frisches gemischtes Gemdise in einer ausgewogenen, pikanten
Mischung aus verschiedenen Gewilirzen mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch und griinem Paprika

32. Palak Paneer 7:1% 13,90 €

Frischer, leicht gebratener hausgemachter Hiittenkdse, angerichtet mit
Spinat und frisch gemahlenen Gewdirzen

33. Aloo Chana Masala 715 13,90 €
Kichererbsen mit frischen Krdutern, Zwiebeln, Ingwer und Kartoffeln

34. Bhindi Masala 715 13,90 €

Gartenfrisches Okragemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Knoblauch
und speziellen indischen Gewdirzen

35. India House Dal 715 13,90 €

Das traditionelle indische Gericht zubereitet aus verschiedenen
indischen Linsen, fein gehackten Zwiebeln und ausgesuchten Krdutern

Aloo Gobhi Bhuna 713
36. Blumenkohlréschen & Kartoffeln gebraten mit fein gehackten Zwiebeln 13,90 €
& frischen Kréutern

37. Sabzi Madras (scharf) 7> 13,90 €

Frisches Gemdiise je nach Saison, zubereitet mit Spezial-Gewdirzen,
angerichtet in einer feinen KokosnussSauce



37a Karahi Paneer 713 13,90 €

Paneer (indischer Kdse) mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, angerichtet
mit einer SpezialSauce

Kindermenu

247. Portion Pommes 4,00 €
248. Chicken Nuggets mit Pommes oder Reis 7,90 €

249. Fischstdbchen mit Pommes oder Reis 7,90 €



80.

81.

82.

84.

Mithai Ghar
Traumha{:te: Nachspeiscn

Kulfi
Honigmilch, halb gefroren mit Mandeln und Pistazien

Mango Cream

Mango Tango
Mango auf Vanilleeis

Gulab Jamun

Hausgemachte Griesbdllchen, frittiert & in Honig-Rosenwasser
eingelegt

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €



100.
101.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.

110.

Beer

Export
Pils (Flasche)
Hefeweizen
Kristallweizen
Dunkelweizen
Alkoholfreies Bier
Indisches Bier
Radler
Hefeweizen leicht

Colaweizen

0,51
0,331
0,51
0,51
0,51
0,331
0,331
0,51
0,51
0,51

4,60 €
4,10 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €
3,90 €
4,40 €
4,60 €
4,60 €



Alkoholfreie Getranke

114. Kleines stilles Wasser 0,21 3,00 €
115. GrofR3es stilles Wasser 0,41 4,00 €
116. Flasche Cola 0,331 3,40 €
117. Flasche Cola light 0,331 3,40 €
119. Flasche Sprite 0,331 3,40 €
123. Flasche Fanta 0,331 3,40 €
125. Flasche Mezzo Mix 0,331 3,40 €
126. Mineralwasser 0,21 3,00 €
127. Mineralwasser 0,4l 4,00 €
128. Apfelsaftschorle 0,21 2,90 €
129. Apfelsaftschorle 0,4l 4,00 €
130. Bitter Lemon 0,21 3,00 €
132. Tonic Water 0,21 3,00 €
133. Flasche Wasser 0,751 6,00 €
134. Guavensaftschorle 0,4l 4,40 €
135. Mangosaftschorle 0,4l 4,40 €
136. Orangensaftschorle 0,4l 4,40 €
137. Traubensaftschorle 0,4l 4,40 €
138. Johannisbeerschorle 0,4l 4,40 €
Safte
150. Mangosaft 0,21 3,40 €
152. Guavensaft 0,21 3,40 €

153. Orangensaft 0,21 3,40 €



Kalte indische Getranke

160. Lassi Siif 0,4l 3,50 €
Hausgemachtes Joghurtgetrdnk

161. Sour Lassi 0,41 3,50 €
Joghurtgetrdnk mit indischen Gewdirzen

162. Mango Lassi 0,21 2,90 €

163. Mango Lassi 0,51 5,90 €

Joghurtgetrdnk mit Mango, erfrischend & kiihlend

Warme Getranke

170. Tasse Kaffee 2,90 €
171. Tasse Cappuccino 3,50 €
172. Tasse Espresso 2,50 €
173. Ingwer Tee mit Zitrone und Honig 3,90 €
174. Schwarztee mit Zitrone 3,90 €
175. India House Tea 3,90 €

Das Rezept kommt aus Kashmir am FufSe des Himalayas und ist
sehr wohlreichend

176. Chai - Indian Tea 4,20 €
Der Volkstee aus Indien, zusammen mit Milch und Kardamom
gekocht



Spirituosen

177. Original indischer Rum 2cl 4,40 €
178. Indischer Schnaps 2cl 3,50 €
179. Indischer Whisky 2cl 3,50 €
181. Vodka Moskowskaya 2cl 3,50 €
184. Grappa p | 3,50 €
185. Obstler (Fruit Brandy) 2cl 3,50 €
186. Ramazotti 4cl 3,50 €
187. Amaretto 2cl 3,50 €
188. Gordon’‘s Dry Gin 2cl 3,50 €
205. Sambuca 2cl 4,00 €
203. Aperol Spritz 0,21 6,40 €
190. Johnny Walker Black Label 4cl 5,40 €
191. Chivas Regal 4cl 5,40 €

192. Indischer Whisky 4cl 5,40 €



200.
201.

202.

207.
229.
208.

209.

210.

211.

212.

213.

214.

215.
216.

217.

219.

220.

221.
222.

Offene Weine

Indischer Rotwein, trocken
Pinot Grigio, Italien, trocken (Weil} & Rose)

Stettener Heuchlberg Riesling, Deutschland, halbtrocken
(WeiB)

Merlot, Italien, trocken (Rot)
Indischer WeiRwein, trocken
Rotweinschorle

WeiR3- oder Roséschorle

Flaschenweine

Flaschenweine \Wei

Indischer WeiRwein, trocken
Spatburgunder WeiRherbst, Deutschland, halbtrocken
Hagnauer Burgstall, Deutschland, trocken
Pinot Grigio, Italien, trocken
Soave, Italien, trocken
Chardonnay, Frankreich, trocken

Stettener Heuchlberg Riesling, Deutschland, halbtrocken
f:|aschcnwcine Rot

Indischer Rotwein, trocken
Lauffener Samtrot, Deutschland, trocken
Chianti Piccini, Italien, trocken
Montepulciano, Italien. Trocken

Merlot, Frankreich, trocken

0,21
0,21

0,21

0,21
0,21
0,21

0,21

0,751
11
0,751
0,751
0,751
0,751
11

0,751
0,751
0,751
0,751
0,751

6,40 €
6,40 €

6,40€

6,40 €
6,40 €
5,40 €

5,40 €

20,80 €
22,50 €
19,50 €
18,50 €
18,50 €
19,50 €

22,50 €

20,80 €
19,50 €
18,50 €
18,50 €
17,60 €



301.
302.
EIER

304.
305.

301.
302.
303.
304.
305.

301.
302.
303.

304.
305.

301.
302.
303.
304.
305.

Mittagsmenu
Montag bis Frcitag 11:30 bis 14:30 (_}hr (auper an Fcicrtagcn)

Alle Gerichte werden frisch zubereitet und mit Basmati Reis serviert

Montag
Aloo Channa Masala: Kartoffeln mit Kichererbsen und MasalaSauce
Navraten Curry: Frisches Gemiise in milder KokosnussSauce
Chicken Dhansak: Hiihnerbrustfilet gebraten in einer exotischen Kombination aus
Gewiirzen, Ananas und Sahne
Fisch Madras: Rotbarschfilet in Madras-Curry-KokosnussSauce
Lamm Sagwala : Lamm mit Spinat

Mittwoch
Aloo Mattar: griine Erbsen und Kartoffeln in Currysauce
Sabzi Mouglai: Frisches Gemiise in milder Sahne-Currysauce
Chicken Mango: Hiibnerbrustfilet in Mango-Masala-Sauce
Fisch Vindaloo (scharf): Zanderflet mit Kartoffeln in Vindaloo-Sauce
Lamm Bhuna (mittelscharf): Lamm mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Paprika

Donnerstag
Aloo Gobhi: Blumenkohl mit Kartoffeln in milder Masala-Sauce
Mattar Paneer: Erbsen mit hausgemachtem Kase in Masala-Sauce
Murgh Bhuna (mittelscharf): Hiihnerbrustfiler mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten
und griiner
Paprika Fisch Mango: Zanderfilet in Mango-Masala-Sauce
Lamm Sabzi: Lammfleisch mit frischem Gemuse

Freitag
Aloo Palak: Spinat und Kartoffeln in wiirziger Sauce
Mango Sabzi: Frisches Cemiise Mango-Masala-Sauce
Chicken Vindaloo (scharf): Hihnchenbrustfilet mit Kartoffeln in Vindaloo-SoBe
Fisch Curry: Zanderfilet in Currysauce

Lamm Keema Massala (pikant): gehacktes Lammfleich mit Erbsen, Paprika, Tomaten
und Zwiebeln Geschlosser

8,10 €
8,10 €
8,90 €

9,10 €
9,90 €

8,10 €
8,10 €
8,90 €
9,10 €
9,90 €

8,10 €
8,10 €
8,90 €

9,10 €
9,90 €

8,10 €
8,10 €
8,90 €
9,10 €
9,90 €



ANGABE DER ENTHALTENDE ZUSATZ-INHALTSTOFFE:
Gcrnc bereitenwir ”mcn Gcrfcht auch ohne Zusatzsto{;f:c und A“crgcnc zZu. 5Prcchcn

Sie uns hierzu einfach an.

1 Enthalt glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse daraus
2 Enthalt Krebstiere und Erzeugnisse daraus

3 Enthalt Eier und Erzeugnisse daraus

4 Enthalt Fisch und Erzeugnisse daraus

5 Enthalt Erdniisse und Erzeugnisse daraus

6 Enthalt Sojabohnen und Erzeugnisse daraus

7 Enthalt Milch und Erzeugnisse daraus

8 Enthalt Schalen Friichte und Erzeugnisse daraus
9 Enthalt Sellerie und Erzeugnisse daraus

10 Enthalt Senf und Erzeugnisse daraus

11 Enthalt Sesamsamen und Erzeugnisse daraus
12 Schwefeldioxid und Sulfite

13 Enthalt Lupinen und Erzeugnisse daraus

14 Enthalt Weichtiere und Erzeugnisse daraus

15 Enthalt Farbstoffe

16 Enthalt Antioxydationsmittel

17 Geschmacksverstarker

18 Enthalt Farbstoffe

19 Enthalt SGRungsmittel

20 koffeinhaltig

21 chininhaltig

22 Phosphat

23 geschwarzt

24 Stickoxydul

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Service! Irrtiimer und Druckfehler vorbehalten.






